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sempacherhof GeniessermenU

Topinamburtarte mit HaselnUssen, eingelegten Trauben und Sherrygel
*k*k
Sellerie-SUssmostsuppe mit Knuspertartelette

*k*k

Scampis auf Schwarzwurzeln mit karamellisiertem Rahm und Kerbelol

*k*k

Filet vom Iberico Schwein mit Zwiebelkruste,
grilliertem Radicchio und getriffeltem Kartoffel-Mille-feuille

*k*k

Brie de Meaux
mit Walnusspesto und hausgemachtem Frichtebrot

*k*k

Variation von Felchlin Schokolade und Banane

Menupreise Weinbegleitung
Preis 3-Gang CHF 79 3 Gang + CHF 30
Preis 4-Gang CHF 89 4 Gang + CHF 40
Preis 5-Gang CHF 99 5 Gang + CHF 50

Mit Kase: Plus CHF 10.5
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Vorspeisen

Griner Salat

Gemischter Salat

Kakicarpaccio mit gerducherter Entenbrust, Burrata und schwarzem Sesam
Frittiertes Eigelb auf Parmesancreme mit gebratenen Pilzen

Topinamburtarte mit HaselnUssen, eingelegten Trauben und Sherrygel

Tartar vom Hochlandrind mit Birnen und lauwarmem
Gorgonzola-Walnussmadeleine

In Beckenried gerducherter Lachs mit Kartoffelwaffel und Meerrettichcreme

Suppen

Sellerie-Sussmostsuppe mit Knuspertartelette

Parmesanschaumsuppe mit Apfelchutney und Knoblauchcroutons
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Hauptgange

Cogq au vin vom Ribelmaispoulet
Hausgemachte Schmorbratenravioli mit Nussbutter, knusprigem Salbei und Sbrinz

Cordonbleu vom Kalb oder Schwein mit Wiesenschwein Rohschinken
und Bergkase

Schnitzel vom Kalb oder Schwein mit Cremesauce und Waldpilzen
Filet vom Iberico Schwein mit Zwiebelkruste

Kalbslaberli mit Portweinzwiebeln und Rosmarin
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff

Sempacherhof Bratwurst mit Zwiebelsauce

Wahlen Sie eine Beilage:

Tagliatelle | Weisswein Risotto | Pommes frites | Kartoffelstampf | Rosti |
getriffeltes Kartoffel-Mille-feuille

Marktgemuse servieren wir zu jedem Gericht

Sempacherhof Hit
Sempacherhof Schnitzel Wiener Art
mit Beilage
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Fisch

Balchenfilets vom Sempachersee mit Chili-Mandelbutter

Scampis auf Schwarzwurzeln mit karamellisiertem Rahm und Kerbeldl

Fragen Sie unseren Service nach dem Tagesfisch

Beilage nach Wahl

Vegetarisch

Geschmorter Lauch Wellington mit GemUsejus

Gebratenes Blumenkohlsteak mit Safran-Sabayone und gerdsteten Mandeln

Beilage nach Wahl

Unsere kleinen Gaste sind herzlich eingeladen, ihr Menu direkt in der Kiche zu
bestellen.
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Dessert

Variation von Felchlin Schokolade und Banane
Hausgemachtes Bratapfel-Tiramisu
Célines Tages Empfehlung

Hausgemachtes Bananeneis
mit Ingwerlikor

Hausgemachtes Zitronensorbet
mit Limoncello

GerUhrter Eiskaffee
mit Amaretto | Baileys | Kirsch

Brie de Meaux mit Walnusspesto und hausgemachtem Frichtebrot

Glace
Vanille | Schokolade | Kaffee | Saverrahm | Kokosnuss | Zimt

Sorbet
Passionsfrucht | Erdbeere | Aprikose

Mit Rahm
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Unsere Partner

Fleisch

Kloster-Metzgerei | St.Urban
Bio Hof McCardell | Kerns
Schnyder | Buttisholz

Fisch

Hofer-Fischerei | Oberkirch
Waser Raucherlachs | Beckenried
Bianchi | Zufikon

GemUse, Milch, Kase, Brot, Eier & Pasta

Mundo AG | Rothenburg

Dorfladen | Stans

Kreuzbackerei | Stans

Familie Heini | Neuenkirch
Kottmann Kartoffeln | BeromUnster
Safral Luzern

Glace Lipp | Berikon

Allergien/Unvertraglichkeiten/Herkunft:

Angaben zu Zutaten und Gerichten, welche Allergien oder andere unerwUnschte Reaktionen auslésen kénnen und
Informationen zu der Herkunft unserer Produkte, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-Mitarbeitenden.
Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein an unter 16-Jéhrige / Spirituosen, Aperitifs und
Alcopops an unter 18-Jahrige. Unsere Mitarbeitenden durfen einen Ausweis verlangen.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive 8,1 % Mehrwertsteuer.
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Deklaration

Fleisch

Kalb: Schweiz

Ribelmais Poulet: Frankreich
Rindsfilet: Schweiz

Schwein: Schweiz

Iberico Schwein: Spanien
Rohschinken: Schweiz

Fisch

Balchen: Schweiz
Scampi: Danemark

Eier: Neuenkirch, Freiland, Schweiz

Alle unsere Brote sowie Feinbackwaren stammen aus der Schweiz
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